Avydustus



HAPJES

Gemengde nootjes®~ 5,00
Groene olijven®~ 6,00

Charcuterie® 10,00
assortiment van dungesneden vileeswaren

Antipastivari®*= 19,75
assortiment van hapjes naar aanbod van de dag.
Leuk om te delen.

Lekker met een fles "Lambroosklyn".

Arancini met salsa verde® 9,00

Desembrood met olijventapenade,
tomatentapenade of van beide een beetje™ 6,50

Rauwe groenten met bagna cauda® 6,50

Rozemarijnfrites met mayonaise®*~ 6,00

VOORGERECHTEN ﬁ E?

lunch én di
unch én diner &J d)
Salade uit de tuin®~ 9,50

Geroosterde seizoensgroenten
met olijfolie, knoflook en citroen®~ 12,50

Soep van het seizoen
Vraag naar de soep van de dag of scan de qr-code.

Eendenborst met jus van bloedsinaasappel en
een salade van ingelegde kool® 14,50

Uiensoep met kaascroutons® 9,50

Rillettes van Noordzeevis met
ingelegde prei en aardappelchips® 15,50

Tomatensoep met créme fraiche®*= 8,00 I
= :veganistisch = : op verzoek veganistisch
+:vegetarisch  +: op verzoek vegetarisch
° : glutenvrij ° : op verzoek glutenvrij

Informatie over allergenen is op verzoek beschikbaar.

Het grootste deel van onze ingrediénten is biologisch:
Groenten uit onze moestuinen en van Landzicht Biologisch
Vlees van biologische slagerij De Groene Weg.

MSC gecertificeerde vis van Schmidt Zeevis.
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VOORAL VOOR DE LUNCH

Quiche lorraine met prei, boeren achterham
en comté 12,50

Quiche met gestoofde kool, kastanjechampignons,
fontina en rozemarijn* 11,50

Desemtoast met wittebonenhummus, gepofte aardpeer,
cavolo nero en karwijzaad™® 12,00

Eggs Florentine met desembrioche™ 13,50
(met gerookte zalm + 2,00)

Desembrood met dungesneden entrecote, dragon-
mayonaise en geroosterde pijnboompitten® 15,00

Salade van geroosterde biet met
geitenkaas en walnoot®* 14,50

Gegrild desembrood met geroosterde kip
en salade met ingelegde ui® 14,50

Desembrood met gerookte zalm, citroen,
mierikswortel en salade® 15,50

Garnalenkroketjes met desembrood en mayonaise 14,50

RISOTTO & PASTA

Risotto met winterprei, radicchio, ingelegde
schorseneren en gorgonzola®* 16,00

Tagliatelle met venkelworst, paddenstoelen,
boerenkool en parmigiano 17,50

Penne met tomatensaus en parmezaan, klein*°= 13,00

Penne met tomatensaus en parmezaan®°~ 15,50

UIT DE HOUTOVEN

Halve kreeft met rozemarijnfrites
en salade uit de tuin® 37,50

Pizza met zuurkool, speck en gruyére* 16,00

Pizza met spinazie, bleu d'Auvergne en
walnotendressing® 15,50

Pizza met tomaat en kaas (fior dilatte)* 14,00

Pizza met geroosterde groenten en gremolata™ 15,00
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HOOFDGERECHTEN

Wildzwijnstoof met kruidige polenta en
ingelegde rode kool 25,00

Snoekbaarsfilet met een preistamppotje,
boerenkool en beurre blanc® 26,00
Gegrilde wortel met wilde rijst, labneh,

dukkah en munt®* 20,50

Bloemkooltabouleh met gegrilde wintergroenten,
hummus en cashew™ 19,50

Vangst van de dag
Vraag naar de vangst van de dag of scan de gr-code.

Steak (Hereford) met seizoensgroenten
enrozemarijnfrites® 27,50

~Scan de QR-code

DRANK en
gerechten

NAGERECHTEN

Gepocheerde kweepeer met mascarpone
en pistache®*= 8,00

Affogato®* 7,50
twee bollen vanille-ijs overgoten met espresso

Yoghurtpannacotta met gemarineerde
bloedsinaasappel en munt®* 7,50

Chocoladenemesis met zeezout en créme fraiche™ 8,50

Kaasbordje® 16,00
Vraag naar de kazen van de dag of scan de qr-code.

Coupe ijs, perbol°*= 3,50
Vraag naar de smaken van het seizoen of scan de qr-code.



AFTERNOON TEA
dagelijks van 14.00 tot 17.00 uur

Uitgebreide afternoon tea

met pot thee naar keuze®* 26,00

scones met clotted cream en jam,
verschillende taartjes, belegde zuurdesem-
boterhammetjes en soep van het seizoen

KOEKJES
Havermout-cranberry® 2,00
Chocolate chip* 2,00
Citroen-tijm*~ 2,00
Cantuccino™ 2,00

Amandel-kaneel®~ 2,00

CAKE & TAART

Citroencake® 3,50

Brownie™ 4,25
Sinaasappel-polentacake®* 4,25
Worteltaart™ 4,50

Fruittaart van het seizoen® 5,00
Vraag naar de fruittaart van het seizoen
of scan de qr-code

Chocoladetaart®* 5,50
Citroen-meringuetaart™ 5,50
Cheesecake® 5,75

Twee scones met jam en
clotted cream® 8,00



BIER

Van de tap

Gulpener ‘Pilsner’ 5,0%
fluitje 3,50 vaasje 3,75

Gulpener ‘Biologisch Pilsener’ 5,0% b
fluitje 4,25 vaasje 4,50

Zelfgemaakte Radler 2,0% 4,25

]

Gulpener ‘Biologisch Weizen’, b 5,3% 5,00

Vraag naar het bier van de dag of scan de gr-code.

Op fles / in blik

Scheldebrouwerij ‘Witheer’, witbier 5,0% 6,50
Scheldebrouwerij ‘Lamme Goedzak’, vol blond 7,0% 6,50
Scheldebrouwerij ‘Dulle Griet’, dubbel 6,5% 6,50
Baxbier ‘Abbey Rave’, tripel 8,7% 6,50

Kaapse Brouwers ‘Kaapse Karel’, IPA 4,9% 6,50
glutenvrij

Orval, Belgische Pale Ale 6,2% 6,50
Two Chefs Brewing ‘Howling Wolf’, porter 6,0% 6,50

De Kromme Haring ‘Les Perles du Homard’,
saison forte 8,0% 6,50

Alcoholvrij en alcoholarm
Budels Malt 0,0% b 4,25

VandeStreek ‘Bumper’, non-alcoholic blond <0,5% 6,00
VandeStreek ‘Playground’, non-alcoholic IPA <0,5% 6,00
Oersoep ‘Starchaser’, kosmisch witbier 0,0% 6,00

Two Chefs Brewing ‘Funky Falcon’, Pale Ale 0,2% 6,00

1 9
CIDER

Ross-on-Wye ‘Birdbarker’,
classic English cider 6,5% 7,00




WIIN f?
Huiswijn -
Altugnac ‘Pilotis blanc’, 5,50

mauzac/chardonnay, Languedoc
kruidig, fris, perzik

GLAS

Altugnac ‘Pilotis rosé€’, 5,50
cinsault/syrah, Languedoc
fris, rode bessen, sappig

Altugnac ‘Pilotis rouge’, 5,50
merlot/cabernet franc, Languedoc
soepel rood fruit

Vraag naar de wijn van de dag of scan de gr-code.

Mousserend GLAS

Alta Alella ‘Evolucié’, Cava Brut Nature, 8,00
Penedés b
groene appel, bloemig met verfrissende mousse

Az. Agr. Koi ‘Lambroosklyn’,

Lambrusco Grasparossa, Emilia-Romagna
zwarte bessen, aards, licht, sprankelend
natuurwijn

De Sousa ‘Chemins des Terroir’,
pinot noir/chardonnay, Champagne, brut bd
fijne mousse, citrus, rijp fruit, honing

Wit GLAS

Michaud, sauvignon, Touraine b 7,00
fris, aromatisch, perzik, groene appel

Reis ‘Spatlese trocken’, riesling, Moezel
zachtdroog, sappig, appel, citrus

Wabi-Sabi ‘Just Griiner’, 7,50
griiner veltliner, Nieder Osterreich

citrus en groene appel, mineralig, strak
natuurwijn

Jacouton ‘Granit’, viognier, Noord-Rhéne 7,75
bloemig, wit fruit, abrikoos, houtrijping

Ch. Lavernette ‘Vignes de la Roche’,
chardonnay, Beaujolais bd
witte bloemen, steenfruit, botertje

FLES
29,50

29,50

29,50

BEES
39,50

37,50

50,00

FLES
32,50

31,00

33,00

35,00

37,50
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Racémes ‘Toponyme’, chenin blanc, Montlouis
rijp steenfruit, honing en vanille
natuurwijn

Orange

TackGlou ‘Téte en l'air’, riesling/

pinot noir/muscat/gewiirztraminer, Elzas

rood fruit/grenadine, sappig met finesse en lengte
natuurwijn

Rosé GLAS

Michaud ‘Gris des Faitiaux’, rosé, b 7,00
pinot noir/pinot gris, Touraine
rood fruit, sappig, abrikoos

Rood GLAS
Michaud ‘Bas Quartaux’, pinot noir, 7,00
Touraine

sappig, kersen, licht aardse tonen

Heinrich ‘Zweigelt’, zweigelt, Burgenland bd
bramen, aards, zacht met lichte tannines

Cru Godard, merlot/cabernet sauvignon, 7,00
Bordeaux
klassiek, rijpe tannines, vleugje hout

Daniel Ramos ‘El Berrakin tinto’, 8,00
garnacha/jean, Sierra de Gredos

rijp rood fruit, specerijen, vol maar energiek
natuurwijn

Fatalone, ‘Gioia del Colle’,
primitivo riserva, Puglia b
rozijnen, rijpe kersen, rozemarijn, rijk en elegant

Dessert GLAS

Gardiés ‘Flor’, muscat, Roussillon b 8,50
exotisch fruit, honing, fris

b = biologisch
bd = biodynamisch
pn = Pétillant Naturel

39,00

FLES
39,50

FLES
32,50

FLES
32,50

35,00

32,50

37,50

39,00

FLES
32,50




BINNENLANDS GEDISTILLEEIiD

Jonge jenever van Rutte 4,25 )
Oude jenever van Rutte 4,25
Koornwijn van Rutte 4,75

Stokerij Lubberhuizen ‘Betuws Goud’,
appel en peer op hout gerijpt 8,00

Vodka van Rutte 8,00
Celery gin van Rutte 7,50

Rum Zuidam Flying Dutchman 7,00

BUITENLANDS GEDISTILLEERD

Grappa il Moscato di Nonino 7,50
Grappa Marolo di Barolo (gerijpt) 9,50
Cognac Montifaud VSOP 9,00
Armagnac de Montal VSOP 8,50
Whiskey Bushmills black 6,75

Whisky Glenmorangie Quinta Ruban 12,00
14 jaar gerijpt in portvaten

Whisky Scarabus,
Islay Single Malt 10 jaar 10,00

OVERIGE DRANKEN
Ricard, Pastis de Marseille 5,50 hede n
£X

Campari 6,00 DPRANK




COCKTAILS

»Sgroppino 8,00
Cava, limoncello en citroensorbet

*Mimosa 10,00
Cointreau, cava en verse sinaasappelsap

*Gin-tonic 12,00
Celery gin van Rutte en Fever-tree Mediterranean tonic

*Negroni 12,50
Celery gin, rode vermouth, campari en sinaasappel

*Limoncello Spritz 11,00
Limoncello, cava, bruiswater en citroen

PORT, SHERRY, VERMOUTH
Port, Kopke Fine White 5,50
*Port, Kopke Fine Ruby 5,50
*Port, Kopke L.B.V. 8,00

¢ Sherry, Osborne Fino 5,00
»Vermouth blanc, Dolin 5,00

*Vermouth rouge, Dolin 5,00

I
LIKEUREN wr Y
°Limoncello di Sorrento 6,50 Y Qﬁ
*AcquadiCedro 6,50 v Y
°Gouden amandel van Rutte 6,50
*Cuban Coffee van Rutte 6,50 Y Y

»Cointreau 6,50

*Molinari Sambuca 6,50



KOFFIE

Koffie 3,50

Espresso 3,00

Espresso Macchiato 3,50
Cortado 3,50

Cappuccino 4,00 @

Latte 4,25

Flat white 4,25

IJskoffie 4,25 @
Decafé 3,50

Extra shot espresso + 0,50

Havermelk + 0,00

THEE

Witte thee ‘Bai Mu Dan’, Fujian, China b 3,75

Gele thee ‘Golden Huang Cha’, Guangdong, China 3,75
Groene thee ‘Jun Chiyabari’, Dhankuta, Nepal b 3,75
Groene thee ‘Jasmin’, Wuyuan, China b 3,75 .
Oolong thee ‘Jun Chiyabari’, Dhankuta, Nepal b 3,75 g
Zwarte thee, ‘Golden Yunnan’, Yunnan, China b 3,75

Zwarte thee, ‘Earl Grey’, India b 3,75

Verse kruiden

Verse munt 4,25

Verse gember, tijm en citroen 4,25

Alle thee ook per pot 0,81 10,00




SAP

Verse sinaasappel b 5,00

Verse biet, sinaasappel, gember, citroen 5,50
Verse wortel, gember, appel en sinaasappel 5,50
Tomaten 4,50

Cranberry 5,00

Appel-peer 4,00

Peer 4,00

WATER, FRIS & ZUIVEL

Water van de tap
plat of bruisend per 0,5 liter 3,50 per liter 4,50
gefilterd en gekoeld

Limonadesiroop met plat of bruisend water:
Citroen 4,00

Sinaasappel-venkel 4,00
Bloedsinaasappel 4,00

Stoofpeer 4,00

Vraag naar de siroop van het seizoen of scan de qr-code.

IJsthee van Earl Grey en citroen, plat of bruisend 4,00
Fever-tree ‘Mediterranean tonic’ 5,00

Naturfrisk Ginger Beer 5,50
Crodino 5,50

Coca cola (zero), Fanta 3,75
Chocolademelk b 3,75

Warme chocolademelk b 4,00

Slagroom + 0,50
Melk 3,50

Karnemelk 3,50
Havermelk 3,50



AFTERNOON TEA

dagelijks van 14.00 tot 17.00 uur
Uitgebreide afternoon tea

met pot thee naar keuze®* 26,00
scones met clotted cream en jam, verschillende
taartjes, belegde zuurdesemboterhammetjes
en soep van het seizoen

KOEKJES

Havermout-cranberry® 2,00

Chocolate chip* 2,00
Citroen-tijm™= 2,00
Cantuccino® 2,00

Amandel-kaneel®°= 2,00

CAKE & TAART
Citroencake™ 3,50

Brownie™ 4,25
Sinaasappel-polentacake®* 4,25
Worteltaart™ 4,50

Fruittaart van het seizoen™ 5,00
Vraag naar de fruittaart van het
seizoen of scan de qr-code.

Chocoladetaart®* 5,50
Citroen-meringuetaart™ 5,50
Cheesecake™ 5,75

Twee scones met jam en clotted cream™ 8,00

~ :veganistisch ~ : op verzoek veganistisch
* i vegetarisch * : op verzoek vegetarisch
° :glutenvrij  ° :op verzoek glutenvrij

Informatie over allergenen is op verzoek beschikbaar.



ONTBIJTKAART

op werkdagen van 07.00 - 12.00 uur
in het weekend van 08.00 - 12.00 uur

Ontbijt van het buffet 18,50 kinderent/m 11jaar 9,25
croissants, yoghurt met granola, fruit van het

seizoen, salades, geroosterde groenten, zuurdesembrood,
zoete en hartige gerechten uit eigen bakkerij. Inclusief
filterkoffie of thee, gefilterd bruis- of platwater, sap en
huisgemaakte siroop van het buffet

Ontbijt a la carte
Roerei met kruiden uit de tuin®* 8,00

Omelet met seizoensgroenten en mascarpone*® 9,00

Ricotta-pancake met seizoensfruit en
onze eigen honing* 7,50

Croque monsieur met boerenkaas, ham, bechamel
enrucola® 9,50

Klein ontbijt* 10,00
filterkoffie of thee met een croissant, vers fuit
en yoghurt met granola

HAPJES

Gemengde nootjes®” 5,00
Groene olijven®~ 6,00

Charcuterie® 10,00
assortiment van dungesneden vleeswaren

Antipastivari®*~ 19,75

assortiment van hapjes naar aanbod van
de dag. Leuk om te delen.

Lekker met een fles “Lambroosklyn”.

Arancini met salsaverde™ 9,00

Desembrood met olijventapenade, tomaten-
tapenade of van beide een beetje™ 6,50

Rauwe groenten met bagna cauda® 6,50

Rozemarijnfrites met mayonaise™®= 6,00

Oranjelaan 7, 3311 DH Dordrecht

Reserveren: 078 639 31 11 www.villa-augustus.nl






